VORSPEISE

Unser ‘Snack’ Vorweg

‘Gazpacho’
Crevette Rosé mit Chili & HolunderblUtenessig

Tatar vom Thunfisch
Spicy Wassermelone mit Sesammayonnaise & Koriander

ZWISCHENGANG

Goldforelle
Salat von Navetten und Passionsfrucht

Cordon Bleu
Brie de Meaux mit Kochschinken & Triffel

19

25

25

25



HAUPTGANG

Rosa gegarter Tafelspitz 45
Krause Glucke mit Belper Knolle & Meerrettichsauce
Als Zwischengericht 30,-

Zander 45

Ragout von Canellibohnen mit Fischglace, gruner Spargel & Rauchmandeln
Als Zwischengericht 30,-

Kotelett vom Iberico 45
Glasierte Kartoffeln mit Liebstockel, Artischockencreme & Piment d’Espelette
Als Zwischengericht 30,-

DESSERT & KASE

Kokosnuss ‘Exotique’ 15
Kompott & Sorbet von Exotischen Frichten mit Jasminreisschaum

Tarte von Guanaja Schokolade mit Kirschen 10

Auswahl an Rohmilchkdse 22
‘Mein Affineur’ - Télzer Kasladen

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten
Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern.
Alle Preise in EURO, inkl. der gesetzl. MwSt.



