Menu
In 7 Gadngen

Brot mit Krduterbutter & Grufd aus der Kiche

Velouté von der Brunnenkresse
Hummer mit Frihlingsgemuise & Jalapefio

*

‘Spargeltértchen’
Erdnuss mit Sorbet von der HolunderblUte & Schnittlauchvinaigrette

*

Goldforelle
Fenchel mit Olivenpesto, Radieschensalat & Anissauce

*

Iberico ‘Presa’
Griner Spargel mit Barlauch, Schalottenkonfit & BBQ Aromen

*

RiUcken vom Kalb
Butterkartoffeln mit Liebstdckel, Morcheln, Erbsen & Hollandaise

*

Ziegenfrischkése mit Speck, Ahornsirup & Essigbirne

*

Boskoop Apfel
Brioche mit gesalzenem Butterkaramell, Vanilleeis & Creme Chantilly

MenUpreise
MenU Komplett - 140€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Gange & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 45€ - Dessert 15€



Menu
In 4 Gangen

Brot mit Krduterbutter & Grufd aus der Kiche

*

Velouté von der Brunnenkresse
Hummer mit Frihlingsgemuise & Jalapefio

*

Goldforelle
Fenchel mit Olivenpesto, Radieschensalat & Schnittlauchvinaigrette

*

Ricken vom Kalb
Butterkartoffeln mit Liebstdckel, Morcheln, Erbsen & Hollandaise

*

Ziegenfrischkdse mit Speck, Ahornsirup & Essigbirne
Oder

Boskoop Apfel
Brioche mit gesalzenem Butterkaramell, Vanilleeis & Créme Chantilly

Vegetarisches Menu
In 4 Gadngen

Brot mit Krduterbutter & Gruf3 aus der Kiche
Velouté von der Brunnenkresse
FrihlingsgemuUse & Jalapefio
‘Spargeltértchen’

Erdnuss mit Sorbet von der HolunderblUte & Schnittlauchvinaigrette
Risotto
Barlauch mit Erbsen & Bergamottensauce

*

Ziegenfrischkése mit Ahornsirup & Essigbirne
Oder

Boskoop Apfel
Brioche mit gesalzenem Butterkaramell, Vanilleeis & Créme Chantilly

Menupreise
4 Gange - 95€
Vegetarisch in 4 Gdngen 80€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Gdnge & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 45€ - Dessert 15€



