Menu
In 4 Gangen

Brot mit Krduterbutter & Grufd aus der Kiche

*

Oktopus
Tatar von der Méhre mit GewUlrzananas & Estragon

*

Steinbutt
Schwarzer Reis mit altem Balsamico, Nori Alge & Chorizo Sauce

*

Brust vom Freilandhuhn
Butterkartoffeln & Frikassee

*

“Straciatella di bufala” & Royal Barrii Kaviar
Oder

Mokkazabaglione
Loffelbiskuit mit Salziger Erde & Vanilleeis

Vegetarisches Menu
In 4 Gadngen

Brot mit Krduterbutter & Gruf3 aus der Kiche
Cous-Cous Salat
Ananas mit Sesam & Gewirzsud
Frikassee "Vegi’
Spargel mit frischen Erbsen, Champignons & Crodtons
Sardische Nudeln
Brokkoli mit Romanasalat, Parmesan & Rauchmandelpesto

*

“Straciatelle di bufala’ & Royal Barrii Kaviar
Oder

Mokkazabaglione
Loffelbikuit mit Salziger Erde & Vanilleeis

Menupreise
4 Gange - 95€
Vegetarisch in 4 Gdngen 80€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Gdnge & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 45€ - Dessert 15€



Menu
In 7 Gadngen

Brot mit Krduterbutter & Grufd aus der Kiche

Oktopus
Tatar von der Méhre mit GewUlrzananas & Estragon

*

Sardische Nudeln
Brokkoli mit Romanasalat, Parmesan & Rauchmandelpesto

*

Steinbutt
Schwarzer Reis mit altem Balsamico, Nori Alge & Chorizo Sauce

*

Iberico Secreto 'BBQ’
Junge Bohnen mit Gremolata & Pimientos de Padron

*

Brust vom Freilandhuhn
Butterkartoffeln & Frikassee

‘Stracciatella di bufala® & Royal Barrii Kaviar

*

Mokkazabaglione
Loffelbiskuit mit Salziger Erde & Vanilleeis

Menupreise
MenU Komplett - 140€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Génge & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 45€ - Dessert 15€



