Menu
In 7 Gadngen

Brot mit Krduterbutter & Grufd aus der Kiche

‘Hummer’
Kompott von Erbsen mit Brunnenkresse & Bergamotte

*

Weisser Spargel
Pata Negra mit Piemonteser Haselnuss & Shiso

*

Goldforelle
Perlgraupen mit Brokkoli, grine Tomaten, Ponzu & Wasabidl

*

Miéral Taube
Pfifferlinge mit grine Bohnen & Rducherspeck

*

Rinderfilet
Texturen von der Modhre & Vadouvan

Langres mit Orangen & Pekannuss

*

Kokosnuss "Exotique’
Ananas mit Mangosorbet & Reisschaum

Menupreise
MenU Komplett - 140€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Génge & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 45€ - Dessert 15€



Menu
In 4 Gangen

Brot mit Krduterbutter & Grufd aus der Kiche

*

‘Hummer’
Kompott von Erbsen mit Brunnenkresse & Bergamotte

*

Goldforelle
Perlgraupen mit Brokkoli, grine Tomaten, Ponzu & Wasabidl

*

Rinderfilet
Texturen von der Modhre & Vadouvan

*

Langres mit Orangen & Pekannuss
Oder

Kokosnuss "Exotique’
Ananas mit Mangosorbet & Reisschaum

Vegetarisches Menu
In 4 Gangen

Brot mit Krduterbutter & Grufd aus der Kuche
Kompott von Erbsen
Brunnenkresse & Bergamotte
Weisser Spargel
Australischer Wintertruffel & Haselnuss
Creme von der Santorini-Bohne
Kichererbsen mit Blumenkoh!| & Vadouvan

*

Langres mit Orangen & Pekannuss
Oder

Kokosnuss "Exotique’
Ananas mit Mangosorbet & Reisschaum

Menupreise
4 Gange - 95€
Vegetarisch in 4 Gdngen 80€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Gdnge & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 45€ - Dessert 15€



