
UNSERE BESONDERHEITEN
Z U  D E N  F E S T T A G E N

06. DEZEMBER 2026

TRÜFFELMENÜ
12:00–15:00 Uhr   ·   18:00–22:00 Uhr

195 ¤ pro Person
Gruß aus der Küche  ·  4-Gang-Menü  ·  Weinreise

2 4 .  D E Z E M B E R  2 0 2 6

GESCHLOSSEN

25. & 26. DEZEMBER 2026

WEIHNACHTSMENÜ
12:00–15:00 Uhr   ·   18:00–22:00 Uhr

98 ¤ pro Person
Gruß aus der Küche  ·  4-Gang-Menü

31. DEZEMBER 2026

12:00–22:00 UHR GEÖFFNET

01 .  JANUAR 2027  –  04 .  JANUAR 2027

GESCHLOSSEN



`MITTAGSKARTE´ 
12:00 - 15:00 

Starter 
Brot & Miso-Butter 

Vorspeise 

Lauch-Velouté 
Erbsen & Haselnusspesto 

Hauptgänge 

* 
Entenbrust 

Petersilienwurzelcreme mit Spicy-Blaubeere, Rosenkohl & Jus von Purple Curry 

oder 

Tagesfisch  
Duxelles von Shiitake Pilzen & Vin Jaune Sauce 

 

Dessert 

Mokkazabaglione 
Lö!elbiskuit mit Vanilleeis und salziger Erde 

oder 

Brie de Normandie mit Gewürzmarmelade, Radicchio & Macadamianuss 

Menüpreis 
3 Gänge - 49 € 

4 Gänge mit Upgrade - 70 € 

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Gänge à la carte 
Vorspeise 20€ - Zwischengänge 28 € - Hauptgänge 42 € -  Dessert 15 € - Käse 12 €

Upgrade 
Keule vom Perlhuhn & Foie Gras 

Räucherspeck mit Quitte & Rahmjus


