Menu
In 4 Gangen

Brot mit Miso-Butter & Grufd aus der Kiche

*

Krustentier-Velouté
Wildgarnelen mit Wurzelgemise & Wasabidl

*

Rotbarsch
Duxelles von Shiitake Pilzen mit wildem Brokkoli & Lauchsauce

*

Entenbrust
Petersilienwurzelcreme mit Spicy-Blaubeere, Rosenkohl & Jus von Purple Curry

*

Brie de Normandie mit Gewirzmarmelade, Radicchio & Macadiamnuss
Oder

Mokkazabglione
Loffelbiskuit mit Vanilleeis & salziger Erde

Vegetarisches Menu
In 4 Gangen

Brot mit Miso-Butter & Grufd aus der Kiche
Lauch-Velouté
Erbsen & Hasenlusspesto

*

Gefullter Kirbis
Bulgur mit Ingwer & Kokosnussschaum
Steak von Roter Bete
Petersilienwurzelcreme mit Spicy-Blaubeere, Rosenkohl & Purple Curry

*

Brie de Normandie mit Gewirzmarmelade, Radicchio & Macadamianuss
Oder

Mokkazabaglione
Loffelbiskuit mit Vanilleeis & salziger Erde

MenUpreise
4 Gange - 98€
Vegetarisch in 4 Gdngen 80€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Gange & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 48€ - Dessert 15€



Menu
In 7 Gadngen

Brot mit Miso-Butter & Gruf3 aus der Kiche

*

Krustentier-Velouté
Wildgarnelen mit Wurzelgemise & Wasabidl

*

Gefullter Kirbis
Bulgur mit Ingwer & Kokosnuss & Kokosnussschaum

*

Rotbarsch
Duxelles von Shiitake Pilzen mit wildem Brokkoli & Lauchsauce

Keule vom Perlhuhn & Foie Gras
Ré&ucherspeck mit Quitte & Rahmjus

*

Entenbrust
Petersilienwurzelcreme mit Spicy-Blaubeere, Rosenkohl & Jus mit Purple Curry

*

Brie de Normandie mit Gewirzmarmelade, Radicchio & Macadamianuss

Mokkazabaglione
Loffelbiskuit mit Vanilleeis & salziger Erde

MenUpreise
MenU Komplett - 140€

Weinreise - pro Glas 0,11 - 10€

Sehr gerne servieren wir auch einzelne Gange & la carte
Vorspeisen 25€ - Zwischengdnge 30€ - Hauptgdnge 48€ - Dessert 15€



